Zatacznik nr 1 do SWz

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA.

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug Swiadczenie ustug przygotowania i
wydawania positkdw na rzecz dzieci uczeszczajacych do Szkoty Podstawowej im. Ks. Jana
Twardowskiego w Siedicu w 2026 r

Ustuga zywienia zbiorowego bedgaca przedmiotem zamodwienia polega na przygotowaniu)
positkdw (przygotowanie positkéw obejmuje réwniez gotowanie) oraz ich porcjowaniu i
wydawaniu w_pomieszczeniach do tego przeznaczonych w_siedzibie Zamawiajgcego.

Zamawiajacy nie dopuszcza swiadczenia ustugi na zasadzie cateringu.
Positki bedg przygotowywane/gotowane codziennie (za wyjgtkiem dni wolnych od zajed)

zgodnie z przyjetym harmonogramem (jadtospisem). Zamawiajacy wymaga, aby positki
wydawane byly w szklanych naczyniach wtasnych Wykonawcy.

Zamawiajgcy wymaga, aby wszystkie positki byty przygotowywane, gotowane i wydawane w
miejscach do tego przeznaczonych w siedzibie Zamawiajgcego, dlatego tez w celu realizacji
przedmiotowego zamdwienia, Wykonawca zobowigzany bedzie na podstawie odrebnej umowy
z Zamawiajgcym do najmu niezbednych pomieszczen (tj. w szczegdlnosci kuchnia, stotéwka
itp.) wskazanych przez Zamawiajacego w jego siedzibie. Wysoko$¢ czynszu za najem okreslony
zostat we wzorze Umowy Najmu - Zatacznik do SWZ, ktérego zapisy regulujg réwniez zasady
najmu oraz odpowiedzialnos¢ za powierzone mienie.

Kwota czynszu za najem zawiera optate za media: woda, Scieki oraz prad, nie zawiera

natomiast optaty za wywdz odpaddw zmieszanych, selektywnych i biodegradowalnych oraz
optaty za wynajem i uzytkowanie konteneréw do zbierania ww. odpadéw powstatych w wyniku
realizacji przedmiotu zamowienia. Wybdér podmiotu realizujgcego ustuge dostarczenia
konteneréw na odpady oraz ich wywodz i utylizacje dokonuje Wynajmujacy we wiasnym
zakresie i na swdj koszt.

Zywieniu podlegaja dzieci z oddziatéw przedszkolnych oraz uczniowie szkoty podstawowej - w
wieku 3-16 lat.

llos¢ dzieci objetych zywieniem:

- dzieci z oddziatéw przedszkolnych — maksymalnie 70 (zywienie catodzienne: Sniadanie, obiad
sktadajgcy sie z zupy, drugiego dania, kompotu/herbaty owocowej/soku, podwieczorku),

- uczniowie z oddziatéw szkolnych — maksymalnie 115 (obiad sktadajgcy sie z zupy, drugiego
dania, kompotu/herbaty owocowej/soku).

Dzienna ilos¢ positkow ulegaé bedzie zmianie w zaleznosci od frekwencji uczniow.

Okres realizacji umowy — okres 12 miesiecy -nie wczesniej jednak niz od 02.01.2026 r. i nie
pozniej niz do 31.12.2026 r. (z wyjagtkiem dni wolnych od zajec).Ustuga bedzie wykonywana
codziennie za wyjatkiem dni wolnych od zaje¢ szkolnych.

Miejsce realizacji zamodwienia: siedziba Zamawiajgcego

Zamawiajgcy na czas realizacji ustugi bedacej przedmiotem zamodwienia udostepni (wynajmie)
na podstawie odrebnej umowy najmu z Wykonawcg blok zywieniowy (kuchnia i stotéwka)
znajdujacy sie w siedzibie Zamawiajgcego. Blok zywieniowy wynajmowany w celu realizacji
zadania wymaga od Wykonawcy wyposazenia w sprzet kuchenny i inne elementy wyposazenia
niezbedne do kompleksowe] realizacji przedmiotowego zamdwienia na koszt i ryzyko
Wykonawcy.
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W catym okresie wydawania positkbw minimalna temperatura zupy winna wynosi¢ 75°C,

drugiego dania 65°C, a maksymalna temperatura produktéw zimnych (suréwek) to 15°C.

Positki musza spetniaé Normy zywieniowe zgodne z polskimi normami zywieniowymi dla dzieci

w wieku szkolnym i przedszkolnym oraz z Rozporzqdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca

2016 r. w sprawie grup sSrodkow spoZywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i

mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszq spetniaé Srodki

spozywcze stosowane w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach

(Dz. U. z 2016r. poz. 1154). Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw o

najwyzszym standardzie na bazie produktéw, potproduktdéw i surowcéw najwyzszej jakosci i

bezpieczernstwem zgodnie z normami HACCP. Positki muszg spetniaé wymogi zywieniowe

zalecane przez Instytut Zywnosci i Zywienia dla danej grupy wiekowej. Personel Wykonawcy

winien posiadac biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a takze aktualne ksigzeczki

zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za zywienie ucznidow przez Powiatowym

Panstwowym Inspektorem Sanitarnym dla miasta Wroctawia.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkdw zgodnie z zapotrzebowaniem na

dany dzien z uwzglednieniem préobek positkbw przechowywanych na terenie siedziby

Zamawiajgcego.

Do swiadczenia ustugi w siedzibie Zamawiajacego Wykonawca zobowigzany jest do

zapewnienia:

a) co najmniej 2 oséb od godz. 7.00 do godz. 15.00;

b) niezbednego sprzetu i wyposazenia — zgodnie ze wzorem Umowy Najmu bedacej
zatgcznikiem do SWZ.

c¢) wyboru firmy Swiadczacej ustuge wywozu i utylizacji odpadéw powstatych w wyniku
realizacji zaméwienia oraz podpisania umowy na ww. ustuge (koszt ww. ustugi nie wchodzi
w sktad wynagrodzenia; wykonawca realizuje ww. ustuge we wtasnym zakresie i na swoj
koszt)

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody powstate w najmowanych

pomieszczeniach z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do uzyskania wtasnym staraniem i na witasny koszt wszelkich

dopuszczen i pozwolen niezbednych do realizacji zadania.

Ogdlng kontrole nad prawidtowoscig realizacji zadania sprawowat bedzie upowazniony

przedstawiciel placéwki.

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowywania positkéw z produktow, ktére bedg wysokiej

jakosci handlowej i zdrowotnej, zgodne z obowigzujgcymi wymogami prawa zywnosciowego,

GMP oraz systemu HACCP.

Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania obowigzujgcych przepisow, w szczegélnosci:

— Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia, t.j. Dz. U. 2 2023 r. poz.

1448.

— Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r.

w sprawie higieny srodkéw spozywczych

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007r. w sprawie wzorow dokumentéw

dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadéw produkujgcych lub wprowadzajgcych do
obrotu zywnos¢ podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 6 czerwca 2007r. w sprawie dostaw bezposrednich

srodkéw spozywczych

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002r.

ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego, powotujgce Europejski
Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnoéci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczeristwa
zywnosci

— Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie

znakowania poszczegdlnych rodzajéw srodkéw spozywczych



— Ustawa z dnia 7 listopada 2014 r. o zmianie ustawy o jakosci handlowej artykutéw rolno-
spozywczych oraz ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011r. wsprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzgdzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz
uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji
1999/10/WE, dyrektywy 200/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji
2002/67/WE i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004

— Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1155/2013 z dnia 21 sierpnia 2013r. zmieniajgce
rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci w odniesieniu do informacji
dotyczacych braku lub zmniejszonej zawartosci glutenu w zywnosci

— Rozporzadzenie (we) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006r.
w sprawie o$wiadczen zywieniowych i zdrowotnych dotyczacych zywnosci

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 16 wrze$nia 2010r. w sprawie $rodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia zywieniowego

— Rozporzadzenie (WE) Parlamentu Europejskiego i Rady nr 1925/2006 z dnia 20 grudnia 2006r.
w sprawie dodawania do zywnosci witamin i skladnikéw mineralnych oraz niektérych innych
substancji

— Rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 307/2012 z dnia 11 kwietnia 2012 r.
ustanawiajgce przepisy wykonawcze dotyczace stosowania art. 8 rozporzadzenia (WE) nr
1925/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do zywnosci witamin i
sktadnikéw mineralnych oraz niektérych innych substancji

— Rozporzadzenie Wykonawcze Komisji (UE) nr 489/2012 z dnia 8 czerwca 2012 r. ustanawiajgce
przepisy wykonawcze dotyczgce stosowania art. 16 rozporzadzenia (WE) nr 1925/2006
Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie dodawania do zywnosci witamin i sktadnikow
mineralnych oraz niektdrych innych substancji

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 31 marca 2011 r. w sprawie naturalnych wéd
mineralnych, wéd zrédlanych i wéd stotowych

— Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r.
w sprawie dodatkéw do zywnosci

— Rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z 8 lutego 1993r. ustanawiajgce procedury Wspdlnoty
w odniesieniu do substancji skazajgcych w zywnosci

— Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r. w sprawie kryteriow
mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych

— Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 15 stycznia 2008 r. w sprawie wykazu substancji,
ktérych stosowanie jest dozwolone w procesie wytwarzania lub przetwarzania materiatéw i
wyrobow z innych tworzyw niz tworzywa sztuczne przeznaczone do kontaktu z zywnoscia

— Rozporzadzenie Komisji (WE) NR 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materiatow i
wyrobdéw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

— Rozporzadzenie nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig

— Normy zywienia z 2020r.- "Normy zywienia dla populacji Polski i ich zastosowanie" dostepne
na stronie: Normy zywienia 2020 — PZH,

— Talerz zdrowego zywienia : Narodowe Centrum Edukacji Zywieniowej | Talerz zdrowego
zywienia (pzh.gov.pl).

18. Zamawiajgcy informuje, ze mozliwe jest przeprowadzenie wizji lokalnej pomieszczen kuchni
i stotowki w godzinach 13:00-15:00, po uprzednim kontakcie telefonicznym z Zamawiajacym.
19. Integralng czescig opisu przedmiotu zamodwienia jest wzér umowy.
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UWAGA :

Wykonawca winien zataczy¢ do oferty 6 jadtospisow (3 na sezon jesienno-zimowy i 3 na sezon
wiosenno-letni) z opisanymi positkami wraz z gramaturg, rozpisane na dekady (1 dekada to
10 dni ), oraz z informacjami o alergenach.

Jadtospisy powinny by¢ przygotowane i zaakceptowane przez dietetyka oraz podpisane przez
Wykonawce.

22. W kazdej dekadzie jadtospis winien zawierac:
a) Dzieci z oddziatéw przedszkolnych:
Sniadanie:

— w poniedziatek i pigtek $niadanie w formie szwedzkiego stotu, w sktad ktdrego wchodzi do
wyboru: chleb, butka posmarowane mastem, wedlina, ser z6tty, ser biaty, pasty, jajka, ziarna,
kawa, kakao. W przypadku pandemii sniadanie nalezy przygotowac indywidualnie dla kazdego
dziecka.

— trzy/dwa razy w tygodniu zupy mleczne, z uzyciem ptatkow, kasz, makaronow, biszkoptow.

— w dni bez zupy mlecznej nalezy poda¢ kawe, kakao,

— kanapki z pieczywa biatego, razowego, mieszanego z jajkiem, serem, szynkg/wedling wysokiej
jakosci, pasztetem wtasnej roboty, satatkami, jajecznicg, pardwkami /90 % miesa/, pastami, etc.

— nalezy wykorzystac orzechy, ziarna ,szczypiorek, pietruszke, koperek umieszczone na osobnych
talerzykach,

— warzywa do kazdego $niadania.

Obiad:

10 x zupa,

4 positki miesne z miesa chudego , (1x udko z kurczaka pieczone, 1x kotlet schabowy w
panierce z sezamem pieczony, schab, filet z indyka , 1x piers$ z kurczaka/indyka, gulasz z szynki
b/k, topatki b/k, filetu z kurczaka/indyka), gulasz z kawatkdéw miesa.

2 positki pét-miesne (z wytgczeniem bigosu, fasolki po bretorisku),

2 positki bezmiesne-jarskie,

2 positki — ryba z ziemniakami, (filet, ptat bez osci np. morszczuk, mintaj, dorsz, miruna, moze
by¢ pieczona),

10 x kompot / herbata owocowa / sok,

kompot tylko z owocdédw Swiezych lub mrozonych.

Zamawiajgcy nie dopuszcza jadtospiséw zawierajgcych bigos i fasolke po bretonsku.

Podwieczorek.

b)

Obiad:

np.: jogurt naturalny, budyn /na bazie maki ziemniaczanej/, kisiel, satatki z owocow
sezonowych, orzechy, ciasto wtasnej roboty, butka stodka, etc.

Dzieci z oddziatéw szkolnych




— 10 x zupa,

— 4 positki miesne z miesa chudego , (1x udko z kurczaka pieczone, 1x kotlet schabowy w
panierce z sezamem pieczony, schab, filet z indyka , 1x pier$ z kurczaka/indyka, gulasz z szynki
b/k, topatki b/k, filetu z kurczaka/indyka),gulasz z kawatkéw miesa.

— 2 positki pét-miesne (z wytgczeniem bigosu, fasolki po bretorsku),

— 2 positki bezmiesne-jarskie,

— 2 positki — ryba z ziemniakami, (filet, ptat bez osci np. morszczuk, mintaj, dorsz, miruna, moze
by¢ pieczona),

— 10 x kompot / herbata owocowa / sok,

— kompot tylko z owocdw swiezych lub mrozonych.

Zamawiajgcy nie dopuszcza jadtospiséw zawierajgcych bigos i fasolke po bretonsku.
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